
CARTES DES VINS 
  
La grande majorité de nos vins sont issus de l’agriculture biologique ou biodynamique et 
sont vinifiés grâce aux levures naturelles des raisins, avec des doses de soufre réduites. 
Ceci étant une condition nécessaire mais pas suffisante pour obtenir un vin qui enchante le 
gosier, nous nous attachons surtout à la qualité des femmes et des hommes qui cultivent le 
raisin et à leur talent pour en extraire le meilleur. 

 
À la vôtre !  

 

LES VINS AU VERRE (12cl) 
 
Blanc 
 
AOC Ventoux, Cuvée Sélection   —  6,00 
Cuvée Prestige       —  9,00 

 
Rouge 
 
AOC Ventoux, Cuvée Sélection   —  6,00 
Cuvée Prestige                      —  9,00 

 
Rosé 
 
● IGP Méditerranée, « Plein Soleil », Domaine Attilon                             2023   — 5,00 
● IGP Pays d’Oc, « Les Vignes de la Jourre », Vignoble d’Exea 2023   — 5,00 
 

Bulles 
 
Crémant de Loire, « Chenin’pan », Domaine Plou et Fils NM   — 6,00 
Champagne, « Origine Brut », A.Bergère NM — 12,00 
 

Vin doux naturel 
 
● Muscat-de-Beaumes-de-Venise, Domaine de Fenouillet 2023  — 8,00 

 



BULLES 
(Bouteilles 75cl) 

CHAMPAGNES 

Champagne, « Le Terroir », Adrien Renoir NM   —  80,00 
Champagne, « Origine Brut », A.Bergère NM   —  59,00 
Champagne, « Rosé », A.Bergère NM   —  69,00 
Champagne, « Heri-Hodie », Roger Coulon NM   —  82,00 
Champagne, « L’Hommée », Roger Coulon NM   —  95,00 
Champagne, « Pinot Noir Franc de pied », Roger Coulon 2013  — 185,00 

BULLES 

Crémant de Loire, « Chenin’pan », Domaine Plou et Fils                   NM   —  30,00 
Crémant du Jura, « Crémant », Domaine Fumey-Châtelain             NM   —  39,00 
● VDF, « Pétard », Domaine Sérol NM   —  32,00 
 
 
 
 
 

MOELLEUX ET LIQUOREUX 
(Bouteilles 75cl) 

● Muscat de Beaumes-de-Venise, Domaine de Fenouillet 2023   —  34,00 
Muscat de Beaumes-de-Venise, Domaine de Fenouillet 2009   —  59,00 
● Muscat de Beaumes-de-Venise, Domaine de Fenouillet (50cl) 2023   —  28,00 
Muscat de Beaumes-de-Venise, Domaine des Bernardins  2023   —  36,00 
Muscat de Beaumes-de-Venise, “Hommage”,   
Domaine des Bernardins (50cl)          2023   —  43,00 
● VDN Rasteau, « Grenat », Domaine du Trapadis, (50cl) 2018   —  42,00 

 

 



ROSÉS 
(Bouteilles 75cl) 

VENTOUX 

● Ventoux, « Cuvée Juliette », Domaine de La Ferme Saint Pierre 2023  —  27,00 
● Ventoux, « Terrasses », Château Pesquié 2022  — 28,00 
● Ventoux, « Les Ribes du Vallat », Château Juvenal 2023  — 30,00 
● Ventoux, « Sur la rose », Les vins de Thomas (La Ferme Saint Martin)           2023  — 28,00 
● Ventoux, Domaine de Fondrèche 2023  — 32,00 
● Ventoux, « Roumille », Domaine de la Combe au Mas 2023  — 28,00 
● Magnum Ventoux, « Les Ribes du Vallat », Château Juvenal (150 cl) 2023  — 65,00 

PROVENCE 
● IGP Méditerranée, « Plein Soleil », Domaine Attilon                             2023  — 25,00 
● IGP Méditerranée, « Cuvée Augusta », Domaine Léos 2023  — 32,00  
● Magnum IGP Méditerranée, « Cuvée Augusta », Domaine Léos (150 cl) 2023  — 65,00 
Côtes de Provence, Domaine Miraval    2023   — 37,00 
Magnum Côtes de Provence, Domaine Miraval (150 cl)                2023  — 75,00 
● Bandol, Domaine de Terrebrune 2023  — 42,00 
● AOC Coteaux du Cap Corse, « Stecaja rosé », Clos Nicrosi 2023  — 48,00 

 

VINS BLANCS  
(Bouteilles 75cl) 

 
VENTOUX  
● Ventoux, « Ventoux Blanc », Domaine de Fondrèche 2023   — 32,00 
● Ventoux, « Infiniment Blanc », Domaine Alloïs 2023   — 28,00 
● Ventoux, « Terrasses », Château Pesquié 2022   — 29,00 
● Ventoux, « Les Ribes du Vallat », Château Juvenal 2023   — 30,00 
● Ventoux, « La Montagne », Domaine Saint-Jean du Barroux                         2021  — 45,00 
● Ventoux, « Hippolythe », Domaine de Fenouillet 2022   — 29,00 
● Magnum Ventoux, « Les Ribes du Vallat », Château Juvenal (150 cl)            2023   — 65,00 
 
 
 

 



RHÔNE SUD 
● Cairanne, « Tradition », Domaine Marcel Richaud 2023   — 45,00 
● Lirac, « Comtesse Madeleine », Domaine de Montfaucon 2022   — 42,00 
● Luberon, « La Pitchounette », Domaine Dauvergne Ranvier 2023   — 26,00 
● Luberon, « Rolle, Grenache, Roussanne », Domaine Dauvergne Ranvier 2023   — 26,00 
● Côtes-du-Rhône, « Le Caillou », Clos du Caillou 2023   — 30,00 
IGP Vaucluse, « Aura », Domaine Fontaine du Clos 2022   — 26,00 
● IGP Vaucluse, « Clairette », Domaine de la Combe au Mas 2023   — 34,00 
IGP Méditerranée, « Viognier », Vignerons du Mont-Ventoux 2023   — 24,00 
● IGP Méditerranée, Domaine Richeaume 2023   — 33,00 
 
RHÔNE NORD 
● Condrieu, « Les Chaillées de l’Enfer », Domaine Georges Vernay 2022 — 149,00 
● Condrieu, « Jardin Suspendu », Domaine Pierre-Jean Villa 2022  —  95,00 
 

LANGUEDOC ROUSSILLON 
● IGP Pays d’Hérault, « Le Beau Rolle », Les Vignes de Cocagne 2022   — 26,00 
● IGP Saint-Guilhem-le-désert, « L'Étincelle », Mas Cal Demoura 2023   — 55,00 
 

CORSE  
● Côteaux du Cap Corse, « Vermentinu », Clos Nicrosi 2023   — 65,00 
 
ALSACE  
● Alsace, « Senteurs des vignes », Domaine Albert Mann  2022   — 32,00 
● Alsace, « Riesling », Domaine Albert Mann 2022   — 49,00 
● Alsace Grand Cru, « Grand Cru Furstentum », Domaine Albert Mann 2019   — 59,00 
● Alsace, « La Tulipe - Pinot Blanc », Domaine Neumeyer 2022   — 28,00 
● Alsace Vin Orange, « Cuvée L Macération », Domaine Neumeyer 2021   — 39,00 

 
BEAUJOLAIS  
● Beaujolais, « La Galoche Blanc », Domaine Saint-Cyr 2023   — 34,00 

 
BORDEAUX  
Entre-Deux-Mers, Château Marjosse 2022   — 27,00 

 
 

 



BOURGOGNE  
Bourgogne, « Paradis Blanc », Domaine Les Arbillons 2022   — 29,00 
● Hautes-Côtes de Beaune, « Les Champlains », Decelle & Fils 2022   — 59,00 
● Savigny-Lès-Beaune, « Savigny-Lès-Beaune Blanc », Decelle & Fils 2022   — 72,00 
● Mâcon, « Chardonnay », Bret Brothers 2022  — 45,00 
● Saint Véran, « La Bonnode », Domaine de la Soufrandière 2022  — 69,00 
● Pouilly Vinzelles, « Les Quarts », Domaine de la Soufrandière 2022  — 89,00 
● Chablis, Domaine d’Henri 2023  — 39,00 
● Chablis 1er Cru, « 1er Cru Fourchaume », Domaine d’Henri 2022  — 59,00 
Saint Aubin, « La Princée », Domaine Hubert Lamy — 105,00 
Saint Aubin 1er Cru, “Derrière chez Edouard”, Domaine Hubert Lamy — 135,00 
 

 
SAVOIE  
● IGP Vin des Allobroges, « Son Altesse », Les Vignes du Paradis 2022   — 65,00 
● IGP Vin des Allobroges, « Argile », Domaine des Ardoisières 2022   — 42,00 
● IGP Vin des Allobroges, « Schiste », Domaine des Ardoisières 2022   — 70,00 
 

JURA  
Arbois, « Chardonnay », Domaine Fumey-Châtelain   2022   — 37,00 
Arbois, « Vin jaune », Domaine Fumey-Châtelain 2017   — 89,00 
 
LOIRE  
Touraine, « Coude blanc », Domaine Plou & Fils 2022   — 26,00 
● VDF « Vendange Nocturne », Pierre-Henri Gadais 2022   — 26,00 
● Menetou-Salon, « Les Vignes de Ratier », Domaine Henry Pellé 2022   — 42,00 
● Menetou-Salon, « Les Vignes de Ratier », Domaine Henry Pellé 2014   — 49,00 
● Magnum Menetou-Salon, « Les Vignes de Ratier », D. Henry Pellé (150 cl) 2014  — 105,00 
Sancerre, « Chavignol », Domaine Delaporte 2022   — 41,00 
● VDF « Arcane », Château de Fosse-Sèche 2022   — 55,00 
● VDF Saumurois, « Poil de lièvre », Domaine Calvez Bobinet 2023   — 35,00 
● Anjou, « Les Onglés », Domaine des Grouas 2022   — 42,00 
● VDF, « Ornithogale », Domaine des Grouas 2022   — 33,00 
Loire, « XXI », Didier Dagueneau                                                                         2021 — 195,00 

 

 

 



 
 
 

VINS ROUGES  
(Bouteilles 75cl) 

 
VENTOUX 
● Ventoux,  « Ventoux Rouge », Domaine de Fondrèche 2022   — 32,00 
Ventoux,  « Persia », Domaine de Fondrèche 2021   — 49,00 
● Ventoux, « Infiniment Rouge », Domaine Alloïs 2021   — 28,00 
● Ventoux,  « Les Estaillades », Ferme Saint-Martin 2022   — 29,00 
● Ventoux, « Sur le fil », Les vins de Thomas (La Ferme Saint Martin)              2023   — 28,00 
● Ventoux, « Roi Fainéant », La Ferme Saint Pierre 2022   — 32,00  
● Ventoux, « Oversant », Domaine de Fenouillet  2022   — 25,00 
● Ventoux, « L’Argile », Domaine Saint-Jean du Barroux 2021   — 39,00 
● Ventoux, « Rigaou », Domaine de la Combe au Mas 2022   — 29,00 
● Ventoux, « Terrasses », Château Pesquié 2022   — 29,00 
Ventoux, Domaine de Faverand 2021   — 32,00 
Ventoux, « Cariñena », Domaine de Faverand 2022   — 55,00 
Ventoux, « Carte Noire », Vignerons du Mont-Ventoux 2019   — 26,00 
 

RHÔNE SUD 
● Cairanne,  « Tradition », Domaine Marcel Richaud 2022   — 42,00 
● Cairanne, « Les Garrigues », Domaine du Trapadis 2022   — 30,00 
● Rasteau, « Les Cras », Domaine du Trapadis 2021   — 32,00 
● Magnum Rasteau, « Les Cras », Domaine du Trapadis (150 cl) 2022   — 65,00 
IGP Pays du Vaucluse,  « Pigeoulet », Famille Brunier 2022   — 32,00 
Côtes-du-Rhône, « La Côte », Château de Montfaucon 2020   — 28,00 
● Côtes-du-Rhône, « Remède », Domaine les Aphillanthes 2021   — 30,00 
● Côtes-du-Rhône, « Le Caillou », Clos du Caillou 2023   — 30,00 
Lirac, « Baron Louis », Château de Montfaucon 2018   — 45,00 
Gigondas, Domaine Raspail-Ay 2021   — 45,00 
Gigondas, Magnum, Domaine Raspail-Ay (150 cl) 2021   — 95,00 
IGP Vaucluse, Domaine Font de Courtedune 2020   — 24,00 
IGP Vaucluse, Aura, Domaine Fontaine du Clos 2021   — 26,00 
Châteauneuf-du-Pape, Domaine Font de Courtedune 2019   — 55,00 
Châteauneuf-du-Pape, Vieux Télégraphe 2021  — 125,00 

 



Châteauneuf-du-Pape, « Télégramme », Famille Brunier 2021   — 75,00 
● Châteauneuf-du-Pape, Domaine Mayard 2022   — 85,00 
● Châteauneuf-du-pape, Château Beaucastel 2021 — 169,00 
Châteauneuf-du-pape, Clos du Caillou 2022   — 69,00  
● Lubéron,  « Le Pitchoun », Domaine Dauvergne Ranvier 2022   — 26,00 
● Beaumes-de-Venise,  « Costancia », Domaine de la Ferme Saint-Martin 2021   — 44,00 
● Beaumes-de-Venise,  « Diapir», Domaine de la Ferme Saint-Martin 2021   — 49,00 
● Magnum Beaumes-de-Venise,  « Les Terres Jaunes »,  
   Domaine de la Ferme Saint-Martin (150 cl) 2022   — 69,00 
● Beaumes-de-Venise, Domaine des Bernardins 2023   — 35,00 
● Vacqueyras, « Les 2 Monardes », Domaine la Monardière 2022   — 36,00 
● Bandol, Domaine de Terrebrune 2015   — 75,00 
● VDF, « Syrah de Saint-Jean », Domaine Saint-Jean du Barroux 2021   — 55,00 
● VDF, « Souvage », Domaine de la Combe au Mas 2022   — 59,00 

 
RHÔNE NORD 
Crozes-Hermitage, « Équinoxe », Maxime Graillot 2022   — 38,00 
● Crozes-Hermitage, Domaine Laurent Combier 2022   — 45,00 
● Cornas, « Vieilles Vignes », Domaine Alain Voge 2021   — 95,00 
●Côte-Rôtie, « Blonde du Seigneur », Domaine Georges Vernay 2021  — 119,00 
● IGP Collines Rhodaniennes « Sainte-Agathe », Domaine Georges Vernay 2021   — 55,00 
● Saint-Joseph, « Terres d’encre », Domaine Georges Vernay 2021   — 79,00 
● VDF, « Gamine », Domaine Pierre-Jean Villa 2022   — 39,00 
Magnum Crozes-Hermitage, Accroche Coeur, D. Pierre-Jean Villa (150 cl)      2022 —  115,00 
 

LANGUEDOC ROUSSILLON 
● IGP Pays d’Hérault, « Jourde », La Chapelle St-Mathieu 2021   — 38,00 
● IGP Pays d’Hérault, Les Vignes de Cocagne 2022   — 24,00 
● Languedoc, La Bergerie de l’Arcade 2021  — 115,00 
● Terrasses du Larzac, « Terre de Jonquières », Mas Cal Demoura 2021   — 58,00 
VDF, Antoine Dürrbach 2020   — 35,00 
 

ALSACE  
● Alsace, « Clos de la Faille - Pinot Noir », Domaine Albert Mann 2021   — 95,00 
 

 
 

 



 
 
 
BEAUJOLAIS  
● Fleurie, « Clos de la Grand’Cour », Domaine Jean-Louis Dutraive     2021   — 53,00 
● Fleurie, « Coup d’Folie », Yann Bertrand 2023  — 39,00 
● Magnum Fleurie, « Coup d’Folie », Yann Bertrand (150 cl) 2023  — 79,00 
● Brouilly, « Vieilles Vignes », Domaine Jean-Louis Dutraive 2022   — 53,00 
● Beaujolais, « Maurice », Domaine Marc Delienne 2020   — 32,00 
● Chénas, « Robert », Domaine Saint-Cyr 2021   — 39,00 
● Morgon, « Morgon VV », Domaine Guy Breton 2022  — 44,00 
● Moulin-à-Vent, « Alizés », Domaine Thillardon 2022  — 50,00 
● Beaujolais, « Beaujolais is not dead », Domaine Chasselay 2023  — 29,00 
● Beaujolais, « Oh! », Yann Bertrand 2023  — 34,00 
● Magnum Beaujolais, « Oh! », Yann Bertrand (150 cl) 2023  — 69,00 
 

BORDEAUX  
● Saint-Émilion Grand Cru, Château Mangot 2019   — 49,00 
● Magnum Saint-Émilion Grand Cru, Château Mangot (150 cl) 2019 — 105,00 
Pomerol, Château Rouget  2013   — 69,00 
Pessac-Léognan, Les Haut de Smith 2017   — 59,00 
Saint-Estèphe, La Dame de Montrose 2015   — 95,00 
Fronsac, Canon Pécresse 2014   — 36,00 

 
BOURGOGNE  
● Côtes de Nuits-Villages, « La Berchère », Decelle & Fils 2022    — 69,00 
● Beaune 1er Cru, « Clos du Roi », Decelle & Fils 2022    — 90,00 
● Chambolle-Musigny, Decelle & Fils 2022  — 120,00 
● Beaune 1er Cru, « Les Chouacheux », Domaine Chantal Lescure 2021    — 95,00 
● Nuits Saint-Georges, « Les Damodes », Domaine Chantal Lescure 2022  —  115,00 
● Clos de Vougeot, Domaine Chantal Lescure 2022 —  290,00 
VDF, « Le Gamay de Bully », Domaine Claire Naudin                                        2023 —   34,00 
Hautes-Côtes de Nuits, Domaine Claire Naudin                                                2022 —  45,00 
Chambolle-Musigny, « La Combe d’Orveau », Domaine Anne Gros 2022  — 175,00 
Chassagne-Montrachet, « La Goujonne », Domaine Hubert Lamy  — 120,00
  

 

 



LOIRE  
● Menetou-Salon, « Morogues », Domaine Henry Pellé 2021   — 36,00 
● Menetou-Salon, « Morogues », Domaine Henry Pellé 2014 — 120,00 
● Menetou-Salon, « Les Cris », Domaine Henry Pellé 2014   — 55,00 
● Magnum Menetou-Salon, « Les Cris », Domaine Henry Pellé (150 cl) 2014 — 120,00 
Sancerre, Chavignol, Domaine Delaporte 2022   — 41,00 
● VDF,  « Eolithe », Château de Fosse-Sèche   2022   — 48,00 
● Côte Roannaise,  « Éclats de Granit », Domaine Sérol 2022   — 29,00 
● Côte Roannaise,  « Chez Coste », Domaine Sérol 2022   — 59,00 
● VDF, « Aunis » , Domaine Calvez Bobinet 2023  — 32,00 
 

JURA 
● Arbois,  « Pinot Noir », Domaine Fumey-Châtelain 2022   — 48,00 
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